
Gültig von 17.11. bis 22.11.2025

Tipp der Woche:
Unsere Rahmsauce im Glas!!!

Alle Preise in Euro

saftiger Wacholderschinken
durch die leichte Wacholdernote ein wahrer Genuss
von Meisterhand hergestellt

1,49
100 g

Cremige Kalbsstreichwurst
mit Butter und Sahne verfeinert
der leckere Brotaufstrich

1,19
100 g

Hausgemachtes Sauerkraut
ideal für die schnelle Küche
nur noch erwärmen

2,15
Stück

Frische Schweinelende
ideal zum Kurzbraten
Schweinelieferant u. a. Franz-Xaver Eckl, Langenamming

1,09
100 g

feurige Debrecziner
mit leichter Chilinote
im heißen Wasserbad ca. 10 Minuten ziehen lassen

1,39
100 g



METZGEREI BRAIDT GMBH
www.metzgerei-braidt.de

BLUT- UND LEBERWÜRSTE

Für Liebhaber echter Metzgerkunst: 
Unsere hausgemachten Blut- und Leberwürste sind ein Genuss, 

wie man ihn heute nur noch selten findet. 

Mit besten Zutaten und nach traditionellen Rezepten sorgfältig hergestellt, 
bieten sie den vollen Geschmack, den Sie von echter 

Handwerksqualität erwarten.

Ob klassisch zum Abendbrot oder als deftige Spezialität, unsere Würste 
überzeugen durch ihre saftige Textur und den herzhaften Geschmack. 

 
Probieren Sie den Unterschied - holen Sie sich ein Stück Tradition 

in Ihre Küche und genießen Sie unsere Blut- und Leberwürste, 
wie es sie nur bei uns gibt!

Tradition trifft Geschmack 
- unsere hausgemachten Blut- und Leberwürste!!!


