
gültig von 22.01. bis 27.01.2024

alle Preise in Euro

Tipp der Woche:
Blut- und Leberwürste ab sofort wieder erhältlich! 

Rauchfrische Knacker
nach altbewährter Rezeptur
die ideale Brotzeitwurst

0,79
100 g

Hausgemachter Fleischsalat
einfach lecker
mit Homann Mayonnaise

0,79
100 g

Frische SChweineschnitzel
aus der Oberschale
sehr lecker mit pikanter Paprikasoße

0,99
100 g

Feinstes Rindergulasch
stets frisch geschnitten, als Abwechselung zum Klassiker 
besonders lecker als exotisches Rindercurry

1,29
100 g



Blut- und LEberwürste
Die Blut- und Leberwürste sind die niederbayerischen Klassiker 

in der Herbst- und Winterzeit.

Die Würste sind unverfälschte, ursprüngliche Produkte, die heute 
noch genau so wie vor hundert Jahren hergestellt werden.

Früher hat man ausschließlich am Montag geschlachtet und somit 
war die Blutwurst nur am Dienstag und Mittwoch erhältlich. 

Heute schlachten wir zwar jeden Tag, aber die Tradition haben wir 
uns immer beibehalten. 

Die Blut- und Leberwürste sind immer ab Dienstag in unseren 
Fachgeschäften erhältlich.
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