MENU DES TAGES
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PUTENGESCHNETZELTES

in CurrysofRe mit Friichten
dazu Schupfnudeln

ALLERGENE: A, C, G

SPANFERKEL

ofenfrisch, in Dunkelbiersof3e
dazu Brezenknodel
und Speckkrautsalat

ALLERGENE: A, C, G

SEEHECHTFILET

in Mandelbutter gebraten,
auf Tomaten Sugo
dazu Dampfkartoffeln

ALLERGENE: &, €, D, 6, L

TRUTHAHNKEULE

knusprig gebraten,
in SauerrahmsofRle
dazu Kartoffelkroketten und Salat

ALLERGENE: &, C, G,

SEELACHS GEBACKEN

mit RemouladensofRe
dazu Kartoffel-Gurkensalat

ALLERGENE: A, C, 6, D, L

Uberbackenes

Fastfood

FALSCHER HASE

in Champignonsof3e
dazu hausgemachte Spatzle

ALLERGENE: A, C, G

GRIECHISCHER BAUERNSALAT

mit eingelegtem Schafskase,
Oliven und Peperoni 89?

ALLERGENE: G

SPARE RIBS

mit scharfer Solse
und Sauerrahmkartoffeln

ALLERGENE: G, L

BROKKOLI-XASEMEDAILL

auf Tomaten-Paprikaragout

9,90 €

8,70 €

RLLERGENE: A, C

LEBERSPATZLE

gerostet, mit Schinken und Ei
dazu bunter Salat

8,20 €

KLLERGENE: A, €, 6, L

Fleischlos

Hausmannskest Ceichte Niiche
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Uberbackenes
SCHWABISCHE MAULTASCHEN

in Kasesol’e tberbacken
8,11
’ 3l

dazu gemischten Salat

ALLERGENE: A, C, &

Fleischlos
SELLERIESCHNITZEL

gebacken, im Sesammantel
auf buntem mediterranen Gemise

ALLERGENE: A, C, 6, L

mit Rinderfiletstreifen, Avocado- 3
Mus, Gemuse und Kase tUberbacken g 2@ %
dazu Knoblauch-Sauerrahmdip ]

ALLERGENE: A, C, G
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DONNERSTAG

Fastfeod
HAWAII BURGER

mit Ananas, Jalapeno,
Rostzwiebeln, Gurke
in Cocktailsol’e dazu Pommes

ALLERGENE: A, C, G

‘Haugmanngkest
HUBERTUSBRATEN

in Wacholderrahmsol3e,
Preiselbeer Birne, Butterspatzle
und Speckrosenkohl

ALLERGENE: A, C, &
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ALLERGENE
A = Gluten E = Erdnusse L = Sellerie P = Lupinen
B = Krebstiere F = Sojabohnen M = Senf R = Weichtiere

N = Sesamsamen
0 = Schwefeloxid und Sulfite

C = Eier von Geflugel G = Milch von Saugetieren
D = Fisch H = Schalenfriichte

Eins oder mehrere der Allergene werden in unseren Lebensmittel verarbeitet sein oder werden. Eine Mischung kann nicht ausgeschlossen werden OHNE Gewahr und Vollstandigkeit.



