MENU DES TAGES

siehe Riickseite

BULTIG VON 26.10. BIS 30.10.2026

SCHWEINELENDCHEN

in BalkansoRe
dazu Wedges

ALLERGENE: A, €, G

HUHNERBRUST

mit Speck und Tomate uberbacken
in CurrysoRe dazu Krauterreis

ALLERGENE: &, G

RUNTBARSCHFILET

in Butter gebraten, auf Spinatsahne
dazu Petersilienkartoffeln

ALLERGENE: &, D, &

MARINIERTER TAFELSPITZ

auf Blattsalat, mit Kurbiskernol ;
dazu Bratkartoffeln @,4

ALLERGENE: L

SEELACHS GEBACKEN

mit RemouladensofRe
dazu Kartoffel-Gurkensalat

ALLERGENE: A, C, 6, D, L

Uberbackenes

Fastfood

CFENKARTOFFEL

mit Krauterquark
und Putenstreifen

ALLERGENE: A, G

KONIGSBERGER XL

in Kapernsofe
im Reisring serviert

ALLERGENE: A, C, G, L

SCHWEINEKOTELETTE

im Knuspermantel
mit grinem Kartoffelsalat

RLLERGENE: &, C, G, L, M

BLUT- UND LEBERWURST

auf Sauerkraut ;

dazu Butterkartoffeln 89?@ %
ALLERGENE: A, G, L, 0

CURRYREISFLEISCH

mit Pute und Gemuse

KLLERGENE: A, €, 6, L

Fleischlos

Hausmannskest Ceichte Niiche

www.metzgerei-braidt.de
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GULTIG VON 26.10. BIS 30.10.2026

Iberbackenes Fastfeod
GCANNELLONI LAUGEN-SMASH-BURGER

i mit Rucola, knusprigen Speck,
Ubetiighkols M delti i Camembert und ChilisoRe
auf TomatensahnesolRe -

ALLERGENE: A, C, G

dazu Wedges
ALLERGENE: A, €, &
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Fleischlos Haugmannskost
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ALLERGENE

A = Gluten E = Erdnusse L = Sellerie P = Lupinen

B = Krebstiere F = Sojabohnen M = Senf R = Weichtiere

C = Eier von Geflugel G = Milch von Sdugetieren N = Sesamsamen

D = Fisch H = Schalenfriichte 0 = Schwefeloxid und Sulfite

Eins oder mehrere der Allergene werden in unseren Lebensmittel verarbeitet sein oder werden. Eine Mischung kann nicht ausgeschlossen werden OHNE Gewahr und Vollstandigkeit.



